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Sensaciones VEGA VELLA
Tinto Crianza
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3 .3‘.‘ Tempranillo y Garnacha.
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N % 14,5% Vol.
@ 12 meses en barrica de roble americano y francés.

El proceso de fermentacion se realiza a temperatura controlada
realizando varios remontados y delastrados para favorecer sus
sensaciones aromaticas y de color. Después de permanecer en
barrica ha terminado su maduracion en botella.

@ Rojo cereza, con tonos tejas y de capa alta.

Z Frutos rojos y sensaciones de vainilla y coco, con
S gran personalidad.

Amable paso en boca, resaltando el perfecto
‘e‘ ensamblaje entre madera y fruta confiriéndole una
complejidad que lo hace interesante.

J 15-16°C.

CRIANZA
RIOJA

TY' Platos de caza, carnes rojas, pescados azules y
guisos de legumbre contundentes.
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