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VEGA VELLA

Fermentado en Huevo de Hormigon

Garnacha Blanca (Monovarietal)

Vinedos propios situados en La Rioja Oriental con una
orientacion norte - sur, en un suelo fértil, de limos y
arcillas de Agricultura Ecolégica desde hace mdés de
tres décadas. Campo de poca produccion. Viiedos
tratados con productos naturales. Vendimia manual.

Maceracion pedicular en frio, seguido de un ligero prensado,
obteniendo asi el mosto yema, el cual desfangaremos
estaticamente por frio en depdsito de acero inoxidable,
pasando posteriormente a su fermentacion en Huevo de
Hormigdn. Dicho proceso culmina con una crianza sobre sus
lflas durante 5 meses, el constante movimiento en el Huevo de
Hormigdn confiere a este vino una exquisita untuosidad.

°
é 13 % Vol.

8-10°C
Color amarillo pdlido con ligeras irisaciones verdosas.

Intensidad aromdtica alta y de gran complejidad.
Equilibrio aromdtico con notas florales, frutas blancas de
hueso y pepita, con un sutil fondo citrico y herbd&ceo.

Untuoso, de gran volumen en boca. Acidez muy bien
equilibrada y compensada con el dulzor del tanino
caracteristico de la variedad.

Marida con patés, todo tipo de quesos, frutos secos,
ademds de pescados y mariscos, ideal para aperitivos.
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+34 941742 249

info@bodegascornelio.es

www.bodegascornelio.com



