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Tempranillo.

Viñedos propios situados en La Rioja Oriental con una 
orientación norte - sur, en un suelo fértil, de limos y 
arcillas de Agricultura Ecológica desde hace más de 
tres décadas. Campo de poca producción. Viñedos 
tratados con productos naturales. Vendimia nocturna.

Elaboración cuidadosa con control de temperatura 
en fermentación para preservar los aromas varietales 
y crianza de 18 meses en barrica de roble francés 
con reposo en botella de 24 meses para que el vino 
alcance su perfecto equilibrio.

12 - 14 ºC 14,5 % Vol.

Rojo cereza con capa intensa, limpio y brillante.

Gran expresividad y complejidad aromática. Aparece 
fruta roja y fruta negra compotada con toques de cuero, 
regaliz y tabaco donde las notas minerales también se 
dejan sentir. Hay notas tostadas que recuerdan al cacao. 

Fruta roja y negra con tanino algo amargo que aporta 
frescura al largo final especiado y de chocolate que 
deja el vino a su paso por boca.

Carnes rojas, platos de caza y aves.
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