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SauvignonBlanc y Garnacha Blanca

Viñedos propios situados en La Rioja Oriental los que cultivamos 
con Agricultura Ecológica desde hace más de 30 años y de la que 
obtenemos baja producción al hacer tratamientos naturales, en un 
suelo de limos y arcillas.

MaderaciónMaderación en frío junto a los hollejos. Fermentación alcohólica en 
depósitos de acero inoxidable a 16°C, reteniendo los aromas más 
volátiles en la fermentación dando como resultado un vino con 
aroma de alta intensidad y un paladar exquisito que hacen de él, 
las delicias del último trago.

8-12°C        13,00 % Vol.

Color amarillo verdoso vivo y joven. 

IntensidadIntensidad aromática alta, notas tropicales de piña, fruta de la 
pasión y frutas blancas como manzana y pera, sin dejar de lado las 
sutiles notas vegetales y cítricas del SauvignonBlanc. 

Vino muy redondo, untuoso, equilibrado y sin aristas con un paso 
por boca suave y elegante, saboreando un vino más cremoso y re-
dondo.  

Apto para aperitivos, arroces, pasta, carnes blancas e idea para 
personas que se inician en el consumo de vino por su elegancia y 
suavidad. 
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